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10月７日(火)の昼食に【秋の御膳】きのこ御飯などをお出ししました。

「きのこ御飯が美味しい。」「煮物は味が浸みていて美味しい。」

「秋鮭がいいね。」「柿あま～い。」など、入居者様に大変好評で、

皆様に秋の味覚をご堪能いただけました。

管理栄養士 矢作


